


Wat gezellig dat je er bent!
Mijn naam is Laurens, en sinds kort ben ik een 
van de nieuwe eigenaren van De Eksterhoeve. 

Samen met mijn team zet ik mij met veel 
plezier in om deze mooie zaak verder uit te 
bouwen, met frisse energie, een vernieuwde 
kaart en dezelfde prachtige omgeving waar 
al zoveel mensen bijzondere herinneringen 

hebben gemaakt.

Bij De Eksterhoeve draait het om momenten 
maken. Of dat nu een gezellige lunch is, een 

borrel met vrienden, een sfeervol groepsdiner 
of een onvergetelijke bruiloft.

Wat je reden ook is om langs te komen, hier 
draait het om genieten, ontdekken en even  

helemaal weg zijn.

Ga er lekker voor zitten, geniet en
maak momenten.

Liefs,

Laurens en Team Eksterhoeve



A P E R I T I E F

VOOR DE WIJNLIEFHEBBER
Bekijk onze uitgebreide wijnkaart met 

frisse Bourgognes, krachtig gerijpte Bordeaux, 
Italiaanse klassiekers en elegante Champagnes

P ro s e c c o  Glera  E xtra  d r y  D O C 
Alb ino Armani  -  I ta l ië  -  Veneto -  7,5  |  38

C hamp agne  Pommer y  Brut  Silver
Pommery -  Frankr i j k  -  Champagne -  75

L o u i s  Ro e derer  Br ut  P remier
Louis  Roederer  -  Frankr i j k  -  Champagne -  1 10

Ap erol  Spr it z 
Aperol - Prosecco - Bruiswater - Sinaasappel - 9

Non a  Spr it z  0,0 %
Nona Spritz - Royal Bliss tonic - Sinaasappel - 9

P or n st a r  M a r tini 
Passievrucht - vodka - ananassap -limoen - vanille - 10

I E T S  V O O R A F
D e s em bro o d

Roomboter - gerookt dennenhoutzout  - 6,5

S era no  H a m
Spaanse ham - dun gesneden - 11

E s c a rg ot s 
Gegratineerde Escargots - kruidenboter - 6st. - 12

G ekonfij te  kwa r tel
Kwartel - framboos - sjalot - honing - 4st. - 9

Olij ven
In knoflook-basilicumolie - 5



V O O R G E R E C H T E N
Vitello  tonn ato

Kalfsrosbief - tonijncrème - ingelegde citroen - 
kappertjes - rucola - basilicumolie - 16

B u r rat a  V
Burrata - geroosterde druiven - venkel - aceto-ui - 

honingdressing - 14,5

C o qu ille  &  l a rdo 
Coquilles - lardo - hollandaisesaus - asperge - 

zeekraal - 17,5

D r y  ag e d  biet  -  V
Dry aged rode biet - bietencrème - amandel - 

desembrood - za’atar - bieten beurre blanc  14,5

Ste a k  t a r t a a r
Rundertartaar  - piccalillycrème - krokante kataifi - 
gepekelde eidooier - parmezaan - kruidenolie - 15

Bi s que 
schaaldieren - witte vis - gamba - rivierkreeft - 

prei - rouille - 16

G ep ekelde  z a lm
Zalm - limoen - zwarte knoflook - aardappelcrème - 

zoetzure ui - krokante aardappel - 15 



H O O F D G E R E C H T E N
Ste a k  Fr ite s 

Bavette - sjalot - salade - frites - 
peper- of madeirasaus - 27,5

G e g r ilde  prei  -  V
Gegrilde prei - aardpeercrème - hazelnoot - beurre 

noisette - XO - 24,5

Fr ic a s s é e
Buikspek - gamba - artisjok - doperwt - zeekraal - 

romige jus de Veau - krieltjes - 26,5

To u r ne do s 
 Ossenhaas - sjalot - salade - frites - 

peper- of madeirasaus - 38

To u r ne do s  Ro s inni
Ossenhaas - brioche - foie gras - madeirasaus - 

salade - frites  - 45

Heil b ot
Risotto - champagne beurre blanc - asperge - 

kruidenolie - 29

P ieter m a n 
Pietermanfilet - venkelcrème - prei - XO beurre noisette  

- krokante venkel - 26,5

B I J G E R E C H T E N
Ver s e  Fr ite s  met  M ayon a i s e 

5

Fr i s  B oter s l a atj e  
5

D u mpling  mor ille  &  c omté  -  V
Dumplings - romige preisaus - gerookt dennenzout - 

schorseneer - salieboter - bieslookolie - 25

A s p erg e s  met  s a lieb oter   
10



D E S S E R T S
Ta r te  B o u rd a lo ue

Perentaart - vanille-ijs - amandel - vanille - siroop - 
9

T ira mi s u
Espresso - mascarpone - cacao - chocoladecrumble - 9

D a me  Bl a nche 
Vanilleparfait - chocolade  - gekarameliseerde amandel - 9

M adeleine
Warme madeleines - vanilleroom - limoenrasp - 9

KO F F I E ’ S 

Ir i s h  C offe e
Jameson Whiskey - koffie - verse room - 9,5

E s pre s s o  Affo gato 
Vanille ijs - espresso - chocolade - 7,5

B o o z y  Affo gato 
Vanille ijs - espresso - Kahlúa - Disaronno - chocolade - 11

Sp a ni s h  C offe e
 Kahlúa - koffie - verse room - 9,5

It a li a n  C offe e
Disaronno - koffie - verse room - 9,5

T il b u rg s e  Koffie 
 Schrobbelèr - koffie - verse room - 9,5

E s pre s s o  m a r tini
Vodka - espresso - Kahlúa - Suikersiroop  - 10

K a a s 
Kazen van Fromagerie Guillaume - kletzenbrood - 

walnoot - compote - 16



K I N D E R M E N U
Tom aten s o ep 

5

Sp aghetti  B ologne s e
12 ,5

Biefstu k  met  fr ietj e s
 14 ,5

Witvi s  met  fr ietj e s
14,5

C r i s py  kip  met  fr ietj e s
12,5

Kn a kwor st  met  fr ietj e s
12,5

Bitterb a llen  met  fr ietj e s
12,5

Kinder ij sj e 
Met slagroom en funnyface  

Vanille - aardbei of chocolade
5



De Eksterhoeve, 
voor elk type evenement

Of het nu gaat om een intieme bruiloft met 30 
personen of een groot feest voor 250 gasten, 
bij De Eksterhoeve is alles mogelijk. Ook voor 
vergaderingen, heisessies, familielunches of 

sfeervolle groepsdiners ben je bij ons aan het 
juiste adres.

Met onze landelijke ligging, het karakteristieke 
pand en de prachtige omgeving 

creëren we samen de perfecte setting voor 
elk moment. Van ontspannen bijeenkomsten 

tot onvergetelijke feesten, bij De Eksterhoeve 
draait alles om ons motto: Maak momenten.

Jij zorgt voor het gezelschap, wij regelen de rest.

Vraag ons team naar de mogelijkheden
of mail naar info@eksterhoeve.nl

Team Eksterhoeve




